Vins i Caves CUSCO Berga

BRUT GRAN RESERVA
FITXA TECNICA

DENOMINACIO D'ORIGEN: CAVA

ELABORACIO: “ METHODE CHAMPENOISE “ FERMENTACIO AMB AMPOLLA
COLLITA : 2006

VARIETAT DE RATM: MACABEO ( 30%), XAREL-LO ( 30%), PARELLADA ( 40%).
GRADUACIO : 11,20 % Vol.

DATA D' EMBOTELLAT: FEBRER DEL 2007

TEMPS D'ENVELLIMENT: ENTRE 36 | 48 MESOS

TEMPERATURA PER SERVIR: ENTRE 6 | 8 GRAUS

TIPUS D'AMPOLLA: ESTANDARD CAVA CAPACITAT: 75 cl

SUCRE RESIDUAL: 5,70 gr. / |
P.H.: 2,97

ACIDESA TOTAL (H2SOa): 3,70 gr./l
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